
|

壱
の
重|

・
伊
勢
海
老
雲
丹
焼
き

・
小
鯛
姿
焼

・
い
く
ら
醤
油
漬
け

・
か
ら
す
み

・
絹
田
巻

・
玉
子
真
丈

・
紅
白
蒲
鉾

・
黒
豆
蜜
煮

・
蒸
し
あ
わ
び

・
栗
し
ぶ
か
わ
煮

・
は
じ
か
み

・
ち
よ
ろ
ぎ

・
か
ら
し
蓮
根

|

弐
の
重|

・
サ
ー
モ
ン
ポ
テ
ト

・
う
お
ぜ
味
噌
漬
け

・
菊
花
か
ぶ

・
海
老 

つ
や
煮

・
蒟
蒻
と
鶏
肉
煮
物

・
海
老
芋
旨
煮

・
ど
ん
こ
椎
茸

・
絹
さ
や

・
鰻
巻
玉
子

・
鰻
ハ
幡
巻

・
さ
わ
ら
幽
庵
焼

・
帆
立
味
噌
焼

・
く
わ
い
オ
ラ
ン
ダ
煮

・
甘
海
老
真
丈

・
梅
人
参

・
た
け
の
こ 

土
佐
煮

|

参
の
重|

・
ま
な
が
つ
お
竜
田
揚
げ

・
穴
子
昆
布
巻

・
田
作
り

・
叩
き
ご
ぼ
う

・
金
柑

・
子
持
ち
鮎

・
ふ
き
旨
煮

・
鶏
松
風

・
花
蓮
根

・
に
し
ん
昆
布
巻

・
子
持
ち
昆
布

・
数
の
子
味
噌
漬
け

・
か
ぶ
寿
司

・
鴨
味
噌
焼

・
牛
肉
味
噌
漬
け
焼

・
玉
子
真
丈

・
紅
白
な
ま
す
金
目
鯛

・
干
柿
な
る
と
巻

・
若
桃
蜜
煮

|

壱
の
重|

・
い
く
ら
醤
油
漬
け

・
う
お
ぜ
味
噌
漬
け

・
蒸
し
あ
わ
び

・
蒟
蒻
と
鶏
肉
煮
物

・
く
わ
い
オ
ラ
ン
ダ
煮

・
た
け
の
こ 

土
佐
煮

・
鰻
巻
玉
子

・
海
老 

つ
や
煮

・
甘
海
老
真
丈

・
絹
さ
や

・
干
柿
な
る
と
巻

・
紅
白
な
ま
す 

金
目
鯛

・
さ
わ
ら
幽
庵
焼

・
か
ら
し
蓮
根

・
梅
人
参

・
ふ
き
旨
煮

・
花
蓮
根

・
数
の
子
味
噌
漬
け

・
ま
な
が
つ
お
竜
田
揚
げ

・
ど
ん
こ
椎
茸

|

弐
の
重|

・
蕪
寿
司

・
に
し
ん
昆
布
巻

・
穴
子
昆
布
巻

・
紅
白
蒲
鉾

・
鴨
塩
焼
き

・
梅
麩

・
金
柑

・
栗
渋
皮
煮

・
鰻
八
幡
巻

・
唐
墨

・
田
作
り

・
菊
花
か
ぶ

・
鶏
松
風

・
子
持
ち
鮎

・
子
持
ち
昆
布

・
サ
ー
モ
ン
絹
田
巻

・
玉
子
真
丈

・
黒
豆
蜜
煮

・
若
桃
蜜
煮

お
せ
ち
弐
段
重

　
三
○
、○
○
○
円（
税
別
）

お
せ
ち
参
段
重

　
五
○
、○
○
○
円（
税
別
）

新春の特別なおせちを、
　　　　　特別なお客様へ
新春の特別なおせちを、
　　　　　特別なお客様へ

平成 30 年 おせちのご案内

※写真は昨年の弐段重です。
※内容は異なる場合がございますので

　ご了承くださいませ。

※写真は昨年の弐段重です。
※内容は異なる場合がございますので

　ご了承くださいませ。

新
春
を
彩
る
お
料
理

　
雅
し
ゅ
と
う
と
う 

謹
製
お
せ
ち


